BAIERS
BRONN

PRESSEMITTEILUNG

NACHWUCHS FUR DIE GENUSSREGION:

BAIERSBRONNER MINIKOCHE
FEIERN ABSCHLUSS

Baiersbronn im Juli 2026 | Zwei Jahre lang haben sie geschnippelt, gekocht, angerichtet
und serviert - nun haben die Baiersbronner Europa Minikéchinnen und Minikdche das
zweijdhrige Programm erfolgreich abgeschlossen. Gemeinsam mit ihren Familien sowie
den Theorie- und Praxispartnern wurde dieser besondere Meilenstein bei einem

Abschlussfest auf der Panorama-Hiitte im Baiersbronner Ortsteil Schwarzenberg gefeiert.

Im Herbst 2024 startete in Baiersbronn ein neuer Jahrgang der Europa Minikéche. Nach zwei
intfensiven Jahren legten insgesamt 24 Kinder erfolgreich ihre Abschlussprifung zur Europa
Minikdchin bzw. zum Europa Minikoch bei der IHK Nordschwarzwald ab. Dabei stellten sie unter
Beweis, dass sie sich fundierte Kenntnisse in den Bereichen Erndhrung, Lebensmittelzubereitung
und Service angeeignet haben.

,Ich mdéchte betonen, wie stolz wir auf unsere Minikdchinnen und -koche sind. Wir sind sicher,
dass sie das Wissen und die Fdhigkeiten, die sie hier erworben haben, in ihrem weiteren Leben
erfolgreich anwenden werden,” lobte Tourismusdirektorin Christina Palma Diaz.

Im Rahmen eines gemeinsamen Grillabends auf der Panorama-Hutte wurden den Minikdchen

feierlich ihre Urkunden Uberreicht.

Auch die Patinnen und Paten feiern ihren Abschluss

Neben den Minikéchen konnten in diesem Jahr auch sieben Jugendliche ihre Minikdche-
Patenschaft erfolgreich abschlief3en. Die Patinnen und Paten stammen aus dem vorherigen
Europa-Minikdche-Jahrgang. Sie begleiten die neuen Minikdchinnen und Minikdche als
Ansprechpersonen, teilen ihre Erfahrungen und unterstitzen sie bei den Praxistreffen in den
Hotels. Drei der sieben Patinnen und Paten absolvierten zusatzlich das Seminar ,,Jugend Gastro
Coach® in Mlnchen: Wahrend eines Intensivwochenendes beschdaftigten sie sich unter anderem
mit den Themen Nachhaltigkeit, Berufsorientierung und Social Media. Darlber hinaus
gestalteten sie bei einem Praxistreffen einen eigenen Programmpunkt und sammelten im

Rahmen eines Praktikums in einem Gastronomiebetrieb weitere wertvolle Erfahrungen.
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Den Abschluss der Patenschaft bildete ein gemeinsames Treffen auf dem Seidtenhof in
Baiersbronn. Nach einer Hofflhrung mit regionalen Kostproben bot sich den Teilnehmenden die
Gelegenheit zum offenen Austausch mit Fach- und FUhrungskréften sowie
Personalverantwortlichen der vier Praxisbetriebe. Im Mittelpunkt standen dabei Fragen rund um

Praktika, Ausbildung, Studium und berufliche Perspektiven in der Hotellerie und Gastronomie.

Starke Partner ermdglichen das Projekt Europa Minikéche

Das Projekt der Baiersbronner Europa Minikdche wird seit vielen Jahren von engagierten
Partnern getragen. Ihnen allen gilt ein herzlicher Dank. Ein besonderer Dank gilt dem
ehemaligen Landrat Dr. Klaus Michael Rickert fir seine Unterstitzung als Schirmherr sowie
Landrat Andreas Junft, der nun diese Aufgabe Gbernommen hat und auch den ndchsten
Baiersbronner Minikéche-Jahrgang unterstifzen wird. Die praktischen Ausbildungsinhalte
vermittelten die Partnerbetriebe Hotel Bareiss, Hotel Traube Tonbach, Sackmann Genusshotel
und Wellnesshotel Tanne Tonbach. Fur die theoretischen Unterrichtseinheiten ist DiGtassistentin
Gisela Hogenaar-Klumpp verantwortlich. Ein Dank gilt auf3erdem auch der IHK
Nordschwarzwald, in deren RGumlichkeiten in Freudenstadt die Abschlussprifung abgehalten

werden durfte und die bei organisatorischen Angelegenheiten unterstitzt hat.

Uber die Europa Minikéche

Alle zwei Jahre haben interessierte Kinder die Moglichkeit, in Deutschlands Gourmethauptstadt
Baiersbronn die Ausbildung zur Europa Minikdchin bzw. zum Europa Minikoch zu absolvieren.
Wahrend der zweijdhrigen Projektzeit erhalten sie bei monatlichen Praxistreffen in renommierten
Hotel- und Gasftronomiebetrieben spannende Einblicke in die Welt der Kulinarik. Sie lernen den
bewussten Umgang mit Lebensmitteln, erwerben Kenntnisse in Erndhrung, Kliche und Service
und entdecken zugleich verschiedene Berufsfelder der Hotellerie und Gastronomie. Ergénzt

werden die Praxiseinheiten durch Theorieanteile.

Weitere Informationen zu den Europa Minikdchen gibt es unter

www.baiersbronn.de/minikoeche.
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UBER BAIERSBRONN IM SCHWARZWALD

Die Gemeinde Baiersbronn im nérdlichen Schwarzwald ist Baden-Wirttembergs gréf3te Tourismusgemeinde. Sie besteht
aus neun Ortsteilen mit rund 15.000 Einwohnern. Die Marken ,,Genussraum flir die Seele“, , Wanderhimmel“ und
»Bikehimmel“ fassen die fouristischen Schwerpunkte Baiersbronns zusammen: Kulinarik von der regionalen Spezialitat
bis zur Sternekiiche sowie ein umfangreiches Wellness-, Familien- und Outdoor-Angeboft. So gibt es u. a. Gber 550
Kilometer Wanderwege, darunter vier zertifizierte Genief3erpfade, die zusdtzlich als Premiumwege ausgezeichnet sind,
neun Himmelswege, zwei Mehr-Etappen-Touren und zehn Erlebnispfade fir Klein und Grof3. Darliber hinaus verfligt
Baiersbronn Uber ein rund 1.000 Kilometer langes Wegenetz fiir (E-) Mountainbiker, Gravelbiker und Radfahrer. Ergdnzt
wird das Angebot durch die Baiersbronner Bike-Area mit Pumptrack, Skillfrack und Kids Loop.

Mehr unter: www.baiersbronn.de
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